MENU DE LA SAINT SYLVESTRE / MENU OF THE SAINT SYLVESTRE

Cocktail Mimosa au Champagne

Champagne Mimosa Cocktail

Huitres au Champagne gratinées
Champagne oysters au gratin
Duo de tartare de Saumon et Saint Jacques aux agrumes

Duo of salmon tartare and scallops with citrus fruits

Foie gras de notre Chef accompagné d’un chutney de mangue

Chef’s Foie gras with a mango chutney

Gambas sur son lit de purée de pois chiche
Gambas on its bed of chickpea mash
Carré d’Agneau roti a la moutarde au miel et petits [égumes

Roasted rack of lamb with honey mustard and baby vegetables

Gorgonzola servi a la cuillere
Gorgonzola with a spoon
Ou/Or
Faisselle et son coulis de fruits rouges

Faisselle and its red fruit coulis



Fruits des iles, Ananas, Mangue,Coco et sorbets

Island fruits, pineapple, mango, coconut and sorbets

Menu 95€
Menu servi pour 'ensemble de la table

Menu served for the entire table

Ambiance festive / Festive atmosphere
Animée par /Animated by
Secret Maker and DJ Set
Violon et Saxo

Violin and Saxo



